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BlLazQuez:
tRADICION y PReSLIGIO a Base De
“apmiracioON”

{Qué pefiNe UNa experieNcIa GastRoNOmIca sUBLime?

al igual Que eN el arte, La muUsica o La LiteratURra, eXpertos y
SIBARItas COINCIDEN €N UNa MmIsSma eXpReSION: “GeNerRaRr
apmiIraciON”. UNa aspIRacION Que NUestrRa compaNia LLeva
arRRAIGaDa eN sU CODIGO GeNEtICO, y Cuya eXpReSION a través De Los
SaBORES, aROMAs y texturas De NUeStROS PRODUCtOS LLevamos a 47

paises.

NUestRO PUNtO De paRrtiDa SON Las mas be 30.000
HectdRreas De VERDeS DeHesas RepartiDas POR Las RegloNes

De extRemabDURa, aNDalucia y La pROVINCIA De salamanca,

UN maNnto Que aBRIGa La crRIaNza eN LiBertaD De UNa
seLeccION De ejemplares De CERDOS CON UNa geNética y

alimeNtaciON excepciONalL.

somos fieLes a NUestrOs valores y a Nuestra
metopologia, oue emana pe La trapICION y el culto a
capa INstaNte, y oue cONfORmaN el secreto para La
CReaCION De NUEeStROS JamoNes, emBUtIDOS y CARNES
frescas. POR elLLo BUscamos La exceleNcia eN caDa pieza
pe La composICION De NuUestrRa sINfONia gastroNOmiCa,
pesDe La eLaBORACION, el secapo y CURACION, Y

finalmente La Logistica y DISCRIBUCION.
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PRODUCTOS 100% NATURALES

Una de las singularidades de nuestra personalidad es la
elaboracién artesanal y natural de nuestros productos.

Desde el afio , toda la produccién de Jamones y
Paletas se elabora de forma natural.
No posee conservante o aditivo alguno.

Como encontraréis, pata delantera o trasera

de



"aDMIRACION"
JamoON pe Bellota 100% IBERICO

RAZA
Madre y padre 100% ibéricos.

ALIMENTACION
A base de bellotas de nuestras amplias dehesas colmadas de
encinas milenarias.

CURACION
48 meses de curacion en nuestra bodega natural.

PESO
7-85kg

FORMATOS

Pieza entera Pieza deshuesada Loncheados 100%
Maquina  Mano

elazovez @

wlazpier @

50gr. /80gr.



"aDMIRACION"

jamON De BelLLota IBERICO
75% - 50% Raza IBERICA

RAZA
Para el 50% : Padre Duroc y madre 100% Ibérica.
Para el 75%: Padre 50% raza ibérica y madre 100% Ibérica.

ALIMENTACION
A base de bellotas de nuestras amplias dehesas colmadas de encinas
milenarias.

CURACION
48 meses de curacion en nuestra bodega natural.

PESO
8-95kg
FORMATOS
Piezaentera  Pieza deshuesada Loncheados 50%
Maquina —
alazover @

slazpuc: @ 0




JamON De CeBO De campo IBERICO
50% Raza IBERIca

RAZA
Proveniente de padre Duroc y madre 100% Ibérica.

ALIMENTACION
Cerdos criados en libertad en amplias dehesas. Alimentados con piensos
naturales elaborados por nosotros mismos y hierbas de la dehesa.

CURACION
36 meses de curacion en nuestra bodega natural.

PESO

8-95kg

FORMATOS

Piezaentera  Pieza deshuesada Loncheados 50%
Maquina Mano
slazouvez @
slazguer @ ?
50gr. /80gr.

100gr.



JamON De CeBO IBERICO
50% Raza IBERIca

RAZA
Proveniente de padre Duroc y madre 100% Ibérica.

ALIMENTACION
Cerdo criado en amplios patios de recreo. Alimentados con piensos
naturales elaborados por nosotros mismos.

CURACION
36 meses de curacion en nuestra bodega natural.

PESO
8-9.5kg
FORMATOS
Piezaentera  Pieza deshuesada Loncheados 50%
Maquina Mano
stazguez @ BlazQUeZ .
50gr. /80gr.

100gr.



eNvasabDoOsS €N atmc')sfeRa - CORtanpO a maNo

NUEVO FORMATO DE ENVASADO

BENEFICIOS DEL FORMATO

* Mantiene las propiedades organolépticas.

¢ Evita el contacto del producto con el plastico.

® Laslonchas se despegan con facilidad.

* Trasmite sensacion de recién cortado.

® Pre-colocado, idoneo para un emplatado facil.
Uso en hosteleria.

REFERENCIAS

e JAMON IBERICO DE BELLOTA
100% IBERICO
« JAMON IBERICO DE BELLOTA
75% RAZA IBERICA
« JAMON IBERICO DE BELLOTA
50% RAZA IBERICA
« JAMON IBERICO DE CEBO DE CAMPO
50% RAZA IBERICA
« JAMON IBERICO DE CEBO
50% RAZA IBERICA

Loncheados a mano de 50g y 80g




paleta pe BeLLota 100% IBERICA

RAZA
Cerdos 100% ibéricos.

ALIMENTACION
A base de bellotas de nuestras amplias dehesas colmadas de
encinas milenarias.

CURACION
24 meses de curacion en nuestra bodega natural.

PESO
4-6kg

FORMATOS

Pieza entera 100% Pieza entera 75%




"aDMIRACION"

paleta pe BelLota 1BéRIca
50% Raza IBERICA

RAZA
Proveniente de padre Duroc y madre 100% Ibérica.

ALIMENTACION
A base de bellotas de nuestras amplias dehesas colmadas de encinas
milenarias.

CURACION
24 meses de curacion en nuestra bodega natural.
PESO
4,5-6,5kg
FORMATOS
Pieza entera Pieza deshuesada Loncheados 50%
Maquina
rlazouez @




paleta pe ceBO bDe campo IBERICA
50% Raza IBERIcCa

RAZA
Proveniente de padre Duroc y madre 100% Ibérica.

ALIMENTACION
Cerdos criados en libertad en amplias dehesas. Alimentados con piensos
naturales elaborados por nosotros mismos y hierbas de la dehesa.

CURACION
18 Meses de curacion en nuestra bodega natural.

PESO
45-6,5kg
FORMATOS
Piezaentera  Pieza deshuesada Loncheados 50%
Maquina

slazouez @

100gr.



paleta pe ceBO IBéRICa
50% Raza IBERIca

RAZA
Proveniente de padre Duroc y madre 100% Ibérica.

ALIMENTACION
Cerdos criados en amplios patios de recreo. Alimentados con piensos
naturales elaborados por nosotros mismos.

CURACION
18 meses de curacidn en nuestra bodega natural.

PESO
45-6,5kg
FORMATOS
Piezaentera  Pieza deshuesada Loncheados 50%
Maquina
wlizouez @

100gr.



DENOIMINACIONES D€ ORI(EN

PRODUCtOS De eXtRemabDURA
JamoNes y paletas

Jamon de bellota 100% ibérico
Jamon de bellota ibérico 75% raza ibérica
Paleta de bellota 100% ibérica
Paleta de bellota ibérica 75% raza ibérica

PRODUCtOS De guIjuelo

Jamon de bellota 100% ibérico

Jamén de bellota ibérico 75% raza ibérica
: Paleta de bellota 100% ibérica
GUIUELO Paleta de bellota ibérica 75% raza ibérica



emBUtIDOS CON
“abpmiIracioN”

CON La misma pelicapeza y firmeza coN La gue

escULPIMOS NUeStROS JamoNes “aDmIRACION”,
LLevamos Décapas PRODUCIENDO NuUestRa
exQuisita LiNea De emBUtIDOS IBERICOS. AUNAMOS
el CONOCIMIENTO aRRAIGADO eN La tRaDICION CON -
Los PROCESOS MAs INNOVADORES, exIGeNtes y
CUIDADOSOS CON Las materias primas Naturales.
HOY, cLieNtes De Los RestaURaNtes y
estaBlecimieNtos mas prestIGIOSOS De toDo el
IMUNDO acCaRICIaN La textuRra y perCIBeN Los
matices De UNa gama De INLeNSOS SaBOReS
REpPReSeNtaDOs POR PIezas COMO NUestRO Lomo,

CHORIZO, saLcHICHON, LoNgaNIza, Lomito o

MORCON.




veNtresca IBERICA CURaDa BLazQuez

ALIMENTACION

Embutido elaborado con piezas enteras de secreto de panceta de cerdo
ibérico.

CURACION
4 meses de curacion en nuestra bodega natural.

PESO
Aprox. 500 - 600 g

Produccion limitada de 100 piezas.



Lomo Dpe Bellota IBERICO 100%

Lomo poBLabpo

ALIMENTACION
A base de bellotas de nuestras amplias dehesas colmadas de encinas
milenarias.

CURACION
6 meses de curacién en nuestra bodega natural.

PESO
Aprox. 900 -1000g Lomo doblado



slazovez @

Lomo y Lomito pe BeLLota IBERICO

ALIMENTACION

A base de bellotas de nuestras amplias dehesas colmadas de encinas
milenarias.

CURACION
4 meses de curacion en nuestra bodega natural.

PESO
Aprox. 650 -700g Lomo
400-500g 1/2 pieza Lomo
400-500g Lomito
100g Loncheado
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Lomo De ceBO De campoO IBERICO

ALIMENTACION
Cerdos criados en libertad en amplias dehesas. Alimentados con piensos
naturales elaborados por nosotros mismos y hierbas de la dehesa.

CURACION
3 meses de curacion en nuestra bodega natural.

PESO
lomo entero Aprox. 650-700g
1/2 Pieza Lomo 400-500¢
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slazguez @

Lomo y LomIto De CeBO IBERICO

ALIMENTACION
Cerdos criados en amplios patios de recreo. Alimentados con piensos
naturales elaborados por nosotros mismos.

CURACION
3 meses de curacion en nuestra bodega natural.

PESO
Aprox. 650 -700g Lomo
400-500g 1/2 Pieza Lomo
400-500g Lomito
100g Loncheado
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CHORIZO IBERICO BellLota

DESCRIPCION

A base de bellotas de nuestras amplias dehesas colmadas de encinas
milenarias.

Elaborado con una mezcla de magro escogido al detalle, picado grueso,
al que se le adiciona sal comun, ajo y pimenton que le aporta su color
rojizo caracteristico.

CURACION
Su proceso de curacién ha sido de 6 meses.

PESO
Piezaentera 1,200 kg
1/2 pieza 550g - 650g
Loncheado  100g
Morcon 1kg



CHORIZO IBERICO

DESCRIPCION

Elaborado con una mezcla de magro escogido al detalle, picado
grueso, al que se le adiciona sal comun, ajo y pimenton que le aporta
su color rojizo caracteristico.

CURACION
Proceso de 6 meses de curacion en los culares y
3 meses las velas y sartas.

PESO
Pieza entera Chorizo 1,200 kg
1/2 Pieza Chorizo 550g - 650g
Chorizo Vela 400g
Chorizo Sarta 400g
Chorizo Sarta Picante  400g
Morcon 900g - 1,100 kg



saLCHICHON IBéRICO Bellota

DESCRIPCION

A base de bellotas de nuestras amplias dehesas colmadas de encinas
milenarias.

Elaborado con una mezcla de magro escogido al detalle, picado grueso, al
que se le adiciona sal comun, ajo y pimienta.

CURACION
Su proceso de curacién ha sido de 6 meses.

PESO
Piezaentera 1,200kg
1/2 pieza 550g - 650g
Loncheado  100g



bLaG(;)UQZ@

saLCHICHON IBéRICO

DESCRIPCION
Elaborado con una mezcla de magro escogido al detalle, picado grueso, al
que se le adiciona sal comun, ajo y pimienta.

CURACION
Su proceso de curacion ha sido de 6 meses.

PESO
Pieza entera Salchichén 1,200 kg
1/2 pieza Salchichon 550g - 650g
Loncheado Salchichén ~ 100g
Salchichén Vela 400g
Agapito’s Fuet 400g
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moRrcilLLa 1Bérica

DESCRIPCION

Embutido elaborado con una mezcla de carne picada de cerdo ibérico,
grasa y sangre junto con sal, cebolla y especias, destacando en el corte su
oscuro color.

CURACION
Su proceso de curacién ha sido de 3 meses.

PESO
Morcilla Vela  400g
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